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01.10.  Slováci vo Veľkom Bánhedeši sa zapojili do župného projektu 
so založením výšivkárskeho krúžku

02.10.  Deň zdravia v čabianskej slovenskej škole
07.10.  Zasadnutie Slovenskej samosprávy Békešskej župy- rozhod-

nutie o II. kole spoločných projektov
04-06.10.  Oslavy 290. výročia osídlenia Poľného Berinčoku (Orgován)
06.10.  Divadlo Vertigo prednesie v Segedíne scénu Zabudla som od 

Kataríny Mišíkovej Hitzingerovej
12.-13.10.  Valné zhromaždenie Únie slovenských organizácií v Jášde
19.10.  10 Jubileum inštitúcií CSSM v Mlynkoch 

Čabianska ružička sa zúčastní na celoštátnej kvalifikácii 
v Szeg halme

22.10.  Zúčastnenie sa na informačnom dni národnostných grantov 
EMMI v Budapešti

25.10.  Čabiansky slovenský klub sa zúčastní v súťaží miešania klobás 
dôchodcov v rámci Klobásového festivalu 
Stretnutie ELSZÁRMAZOTTAK na čabianskej Radnici, kde 
vystúpi aj Čabianska ružička 
Vernisáž výstavy trebišovského Vlastivedného múzea v Mú-
zeu M. Munkácsyho 
Vernisáž výstavy Sv. Cyrila a Metóda v Kultúrnom stredisku 
Csabagyöngye pod organizovaním Generálneho konzulátu 
SR v Čabe

29.10.  Zasadnutie Slovenskej samosprávy Békešskej župy

V októbri Páví krúžok Borouka v Telekgerendáši na 47. Celoštátnej kvali-
fikácii ľudovej hudby organizovanej prostredníctvom KÓTA (Zväz maďar-
ských chórov, kapiel a ľudových zborov) získal  zlatú kvalifikáciu.

Ďalšie slovenské podujatia v októbri  
na okolí Čaby:

03. októbra prebiahala prezentácia 
knihy Alexandra Szokolayho: Spo-
mienky v  jeseni života ... v  Sloven-
skom Komlóši. Publikácia vyšla vo 
vydaní Čabianskej organizácie Slová-
kov. Zošit predstavili: Anna Istváno-
vá a Pavol Beňo. Je to v bezprostred-
nom štýle napísaná rozpomienka. 
Žiaľ autor sa nemohol zúčastniť akcie 
zo zdravotných dôvodov, ale potešil 
ho správa prezentácie.

Ďalšia publikácia 
ČOS-ky

Anna Istvánová a Pavol Beňo

Titulná strana publikácie

Záujemcovia na prezentácii
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Klobásové koláčiky
350 g hladkej múky, 250 g marga-

rínu, 2 dl kyslej smotany, klobása (do-
máca), tvrdý syr, soľ

Z múky, margarínu a zo smotany 
vypracujeme cesto a necháme ho 
odstáť 12 hodín. Cesto rozvaľkáme 
na hrúbku 3 - 4 mm. Vykrajujeme 
kolieska, ktoré natrieme rozšľaha-
ným vajcom, osolíme a poukladáme 
na suchý plech. Na každé cestíčko 
položíme koliesko klobásy a opäť 
potrieme vajcom. Zo zvyškov cesta 
vykrajujeme malé hviezdičky a uk-
ladáme ich do stredu klobásy. Opäť 
potrieme vajcom, posypeme strúha-
ným syrom a upečieme v rúre.

Keď nieto času a fofrujeme, dá sa 
príprava zjednodušiť (alebo :-D od-
fláknuť)  tak, že na spodnú časť cesta 
položíme klobásu, natrieme vajcom 
a posypeme syrom

Bratislavský orechovník, makov-
ník

600 g polohrubej múky, štipiek soľu, 
200  g  Hera, 2  ks  žĺtky, 2  dl  mlieka, 
10 dkg práškového cukru

maková plnka
2,5  dl  mlieka, 1  kocka  droždia, 

230 g práškového cukru, 1 balíček va-
nilkového cukru, 300 g mletého maku, 
70 g hrozienky

orechová plnka
300  g  mleté vlašské orechy, zbytok 

rovnako

S múkou preosejeme štipku soli. 
Nastrúhame heru. V deci mlieka s 
trochou cukru rozmrvíme kocku 
droždia a počkáme kým vzíde kvá-
sok. Pridáme zbyrok mlieka pod-

ľa ptreby. Vypracujeme cesto. Na 
chladnom mieste necháme 3 hodiny 
odpočívať.2.

Potom cesto rozdelíme na 5 častí. 
Sformujeme do bochníkov, ktoré na 
tenko vyvaľkáme. Natrieme plnkou, 
stočíme a preložíme na vymastený 
plech. Necháme pol hodinu podky-
súť na plechu. Podkysnuté potrieme 
žĺtkom. Na chvíľu dáme na chladné 
miesto a upečieme na 180 stupňov 
cca 15-20 minút do zlatista.3.

Plnky: Mlieko s cukrom a vanil-
kovým cukrom necháme zovrieť. 
Do viraceho nasypeme zomletý 
mak/orechy, prípadne 3 zomle-
té klinčeky a hrozienka, citrónovú 
kôru. Premiešame, odstavíme a ne-
cháme vychladnúť.

RECEPTÁR

Ide dedko do obchodu kúpiť babke 
mäso na obed aby jej urobil kúpil 
mäso a jedli babka sa pýta dedka 
kde si kúpil miláčik také fajne mäso? 
vieš čo miláčik bol som v obcho-
de a tam bolo napísane pre vášho 
miláčika.

Hovorí babka dedkovi v tmavej 
miestnosti. 
Babka: Hej dedko nájdi vypínač! 
Dedko: Načo mám hľadať vypínač 
keď chcem svetlo zapnúť! 
Za siedmymi horami, za siedmymi 
dolinami, 
za siedmymi moriami, za siedmymi 
krajinami 
stojí malá chalúpka. Otvoria sa na 
nej dvere,  
vyjde z nej starenka a hovorí:”Ej ale 
bývam ďaleko!”

Stretnú sa Rus, Slovák a Poliak.  
Rus hovorí: ,,My máme takú vec čo vidí 
vo vode. Volá sa ponorka.” 
Poliak: ,,My máme takú vec čo vidí 
ďaleko. Volá sa to ďalekohľad.” 
Slovák: ,,My máme takú vec čo vidí cez 
steny. Volá sa to OKNO.”

Amerikan, Rus a Slovák skáču s lietadla, 
a spievajú. 
Amerikan: Poďme spolu lietať. 
Rus: Pozri, ja už letím. 
Slovák: Ak sú dvaja šťastní, nechýba im 
tretí.

Príde policajt za veliteľom a hovorí: 
-Viete pán veliteľ ja sa vám musím k 
niečomu priznať. Ja nemám gule. 
A veliteľ mu odpovie: 
– To nevadí, ale potom príďte až poobe-
de pretože my tu doobeda váľame gule.

Humor


