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Dalsie slovenské podujatia v oktobri  Dalsia publikdcia
na okoli Caby: (0S-hy

01.10. Slovaci vo Velkom Bénhedesi sa zapojili do zupného projektu 03. oktébra prebiahala prezentdcia

so zalozenim vy$ivkarskeho krizku ¢ knihy Alexandra Szokolayho: Spo-
02.10. Den zdravia v ¢abianskej slovenskej skole mienky v jeseni Zivota ... v Sloven-
07.10. Zasadnutie Slovenskej samospravy Békesskej Zupy- rozhod- ; skom Komlosi. Publikicia vysla vo

: vydani Cabianskej organizdcie Slové-
i kov. Zosit predstavili: Anna Istvano-
: vé a Pavol Beno. Je to v bezprostred-

nutie o IL. kole spolo¢nych projektov
04-06.10.  Oslavy 290. vyroéia osidlenia Polného Berinéoku (Orgovan)

06.10. Divadlo Vertigo prednesie v Segedine scénu Zabudla som od i nom Style napisand rozpomienka.

Katariny Misikovej Hitzingerovej : Zial autor sa nemohol zii¢astnit akcie
12.-13.10.  Valné zhromazdenie Unie slovenskych organizacii v Jasde . 20 zdravotnych dévodov, ale potesil
19.10. 10 Jubileum institucii CSSM v Mlynkoch ho sprava prezentcie.

Cabianska ruzi¢ka sa zacastni na celostatnej kvalifikdcii
v Szeghalme

22.10. Zucastnenie sa na informa¢nom dni ndrodnostnych grantov
EMMI v Budapesti :
25.10. Cabiansky slovensky klub sa zti¢astni v stitazi mie$ania klobas :

dochodcov v ramci Klobédsového festivalu

Stretnutie ELSZARMAZOTTAK na ¢abianskej Radnici, kde
vysttipi aj Cabianska ruzicka

Vernisaz vystavy trebisovského Vlastivedného muzea v Mu-
zeu M. Munkdcsyho

Vernisaz vystavy Sv. Cyrila a Metéda v Kultirnom stredisku :
Csabagydngye pod organizovanim Generélneho konzulatu Anna Istvdnovd a Pavol Befio
SR v Cabe :

29.10. Zasadnutie Slovenskej samospravy Békesskej Zupy

V oktobri Pavi kriizok Borouka v Telekgerendasi na 47. Celostatnej kvali-
fikécii ludovej hudby organizovanej prostrednictvom KOTA (Zviz madar- :
skych chérov, kapiel a ludovych zborov) ziskal zlatl kvalifikiciu. :

Zdujemcovia na prezentdcii

Titulnd strana publikdcie
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Klobdsové koldciky

350 g hladkej miiky, 250 g marga- : £° F"=" . v :
rinu, 2 dl kyslej smotany, klobdsa (do- fliknut) tak, ze na spodni Cast cesta

mdcay), tvrdy syr, sol

nym syrom a upecieme v rure.

Ked nieto ¢asu a fofrujeme, da sa

¢ polozime klobésu, natrieme vajcom :
i a posypeme syrom

Bratislavshy orechovnik, makov-
- nik

makova plnka

70 g hrozienky

orechova plnka

S mukou preosejeme $tipku soli. :
Nastrihame heru. V deci mlieka s :
trochou cukru rozmrvime kocku : |
drozdia a po¢kdme kym vzide kva- : |
. sok. Priddme zbyrok mlieka pod- :

Humor

Ide dedko do obchodu kupit babke
miso na obed aby jej urobil kupil
miso a jedli babka sa pyta dedka

kde si kapil mild¢ik také fajne méso? :
¢ daleko. Vol4 sa to dalekohlad.”

Slovak: ,My méme taku vec ¢o vidi cez
¢ steny. Vold sa to OKNO”

vie$ ¢o mildc¢ik bol som v obcho-
de a tam bolo napisane pre vasho
milacika.

Hovori babka dedkovi v tmavej
miestnosti.

Babka: Hej dedko néjdi vypinac!
Dedko: Na¢o mam hladat vypina¢
ked' chcem svetlo zapnut!

Za siedmymi horami, za siedmymi
dolinami,

za siedmymi moriami, za siedmymi
krajinami

stoji mald chaltpka. Otvoria sa na
nej dvere,

vyjde z nej starenka a hovori:"Ej ale

byvam daleko!”

¢ Stretnt sa Rus, Slovak a Poliak.
¢ Rus hovori: ,My méme taku vec ¢o vidi :
: vo vode. Vold sa ponorka.”

Poliak: ,,My méame taku vec ¢o vidi

: Amerikan, Rus a Slovék skac¢u s lietadla,
 aspievaju. :
: Amerikan: Podme spolu lietat.

: Rus: Pozri, ja uz letim.

: Slovak: Ak st dvaja §tastni, nechyba im
: tretl.

: Pride policajt za velitelom a hovor:
© Viete pan velitel ja sa vim musim k
: nie¢omu priznat. Ja nemdm gule.

: A velitel mu odpovie: :
: —To nevadi, ale potom pridte az poobe- :
: de pretoze my tu doobeda vilame gule.

vndklade 500 vytlackov, s finan¢nou podporou

: la ptreby. Vypracujeme cesto. Na
. priprava zjednodusit (alebo :-D od- :

chladnom mieste nechame 3 hodiny
odpocivat.2.

Potom cesto rozdelime na S &asti.

Sformujeme do bochnikov, ktoré na
: tenko vyvalkdme. Natrieme plnkou,
: sto¢ime a prelozime na vymasteny
: plech. Nechdme pol hodinu podky-
: stt na plechu. Podkysnuté potrieme
© 600 g polohrubej miiky, stipiek solu, : ilt.kom. Na dy“"““ ddme na ch1a<vlné
: 200 g Hera, 2 ks z'[tky, 2 dl mlieka, : Miesto a upecieme na 180 stupnov

10 dkg praskového cukru : cca 15-20 minut do zlatista.3.

Plnky: Mlieko s cukrom a vanil-

: 2,5 dl mlieka, 1 kocka droZdia, kovym. cukrom nechime ZOVI'let,.
, . : cikového cukru 1 balitek va. Do viraceho nasypeme zomlety
Z muky, margarinu a zo smotany : 230 g prdskového cukru, 1 balicek va- :

vypracujeme cesto a nechime ho : nilkového cukru, 300 g mletého maku, :
odstat 12 hodin. Cesto rozvalkame :
na hrabku 3 - 4 mm. Vykrajujeme :
kolieska, ktoré natrieme roz$laha- :
nym vajcom, osolime a poukladédme :

: mak/orechy, pripadne 3 zomle-
. té klin¢eky a hrozienka, citrénova
koéru. Premie$ame, odstavime a ne-
: chdme vychladnut.

300 g mleté viasské orechy, zbytok :

: k
na suchy plech. Na kazdé cesticko : roviaro

polozime koliesko klobasy a opit :
potrieme vajcom. Zo zvyskov cesta :
vykrajujeme malé hviezdicky a uk- :
ladame ich do stredu klobdsy. Opit :
potrieme vajcom, posypeme struha- :

vaabén
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